
        Soirée d’accueil 
(Facultatif pour ceux qui viennent de loin) 

            Vendredi 27 mars 2026 
                        A partir de 19h30 

           ACCUEIL FESTIF 

   Au restaurant LE CALEBASSIER 
             37, rue Jean-Jacques Rousseau 
                   33340 Lesparre-Médoc 
                       Tél : 07 66 16 15 68  

 
 

 

 

    

Menu 

       Apéritif et amuse-bouches 

          Cassolette de lotte 

          Crevettes au curry 

         Fondue de poireaux 

 

   Pavé de bœuf, sauce béarnaise 

      Galette de pomme de terre 

Aumonière de pommes-ananas caramélisés 

                 Café 

 

   Vins offerts par la Confrérie 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

Parkings à Lesparre (VL et Camping-car) 

- 24, rue Eugène Marcou 
- Place de l’Eglise 

 

                

 

         Le Grand Maître et ses dignitaires 

Seraient très honorés de votre présence 

           lors de son 31e Chapitre Solennel 

         Samedi 28 mars 2026  
          à Lesparre-Médoc 

 

               



          Programme du 31e Chapitre 

                Samedi 28 mars 2026 

 

8h30 : Accueil des Confréries 
Petit déjeuner et buffet médocain de bienvenue 
au CALM (ancien Palais de Justice) 
7, rue de Grammont 33340 Lesparre-Médoc 
 
9h30 : Mise en habit, photo de groupe devant le 
CALM (Centre d’Animation Lesparre-Médoc) 
7, rue de Grammont 33340 Lesparre-Médoc 
 
10h00 : Concert par la chorale TAPPAGE 
Au cinéma Jean Dujardin, rue du Palais de Justice 
(en face du CALM) 33340 Lesparre-Médoc 
 
11h00 : Ouverture du 31e Chapitre et 
Intronisations au cinéma Jean Dujardin, rue du 
Palais de Justice 33340 Lesparre-Médoc 
 
12h15 : Départ vers le château Haut Barrail 
8, rue du Marquis de Vignes Oudides 
33340 Bégadan (parking sur place) 
 
13h : Banquet dansant  
animé par l’orchestre Jean-Louis Vincent 
 
                                     ******** 
 

Tombola : Plus de 100 bouteilles  
des Châteaux du Médoc 

 

                

                                         

 

 

                                            Menu  

Soupe champenoise et sa farandole 

 de toasts chauds 

***** 

Terrine de foie gras  

aux piquillos 

***** 

                 Œuf cocotte aux cèpes 

                               ***** 

 Trou médocain 

                               ***** 

         Magret de canard au miel poivré 

Mousseline de panais, carottes rôties 

***** 

                    Plateau de fromages 

                                 ***** 

Café gourmand 

 

Vins : Blanc, Rosé, Rouge 

et    

RESERVATIONS 
A renvoyer impérativement même si vous réglez par 
virement 

 
Nom ….…………………………………………………. 

Adresse..……………………………………………….. 

…………………………………………………………….. 

Tél .……………………………………………………….. 

Mail ………………………………………………………. 

Soirée d’accueil du vendredi 27 mars 2026 : 

Nombre de repas……….. x 28 € =……………….. 

Festivités du samedi 28 mars 2026 - journée 
complète 

Nombre de personnes……….  x 65 € = ………….. 

 

Règlement : 
IBAN : FR76 1330 6000 3000 0817 5690 179 
Ou chèque libellé à ORDRE MEDULIEN 
A adresser chez la chancelière 
Mireille MARCHANDIN 
16, rue Pierre Castéra 
33112 Saint-Laurent-Médoc 
Réponse souhaitée avant le 20 mars 2026 
Aucune inscription ne sera enregistrée si elle n’est pas 
accompagnée du règlement. 

Grand Maître Jean-François HAINAUT 
Tél : 06 07 52 58 64 

ordremedulien@gmail.com 
 


