


Saint-Morillon

Beautiran

Castres-Gironde

Portets

Ayguemorte-les-Graves

Arbanats

Podensac

Cérons

Cadillac

Loupiac

Barsac

Illats

Landiras

Budos

Pujols-sur-Ciron

Langon Saint-Pierre-de-Mons

Mazères

Sainte-Croix-du-Mont

Preignac Le Pian-sur-Garonne

30

31

2

1

53

52

4

3

43

45

27

28

29

26

46

48

49

44

47

36

35

34

9

6

8

7

12
10 11

5

39

38

42

40
41

37

61

59

58

60

57

51

50

64

66

65

32 33

16

24 25

22
20

21 18
17

19

15

23

5556

54

13

62

63

14

Zone 1 /  page 4-5

Zone 4 /  page 10-11

Zone 5 /  page 12-13

Les 19 et 20 octobre,  
partez à la découverte de  

la légende des Vins de Bordeaux

Durant deux jours, à l’issue des vendanges, nous vous 
invitons à parcourir ce vignoble chargé d’histoire et  
à aller à la rencontre de ces vignerons qui en font la 

richesse.

C’est avec passion que ces hommes et ces femmes vous 
dévoileront leur histoire, leur savoir-faire et les secrets 
de la naissance des grands vins de Graves, qu’ils soient 

rouges, blancs secs ou doux…

L’occasion unique de vivre, dans un contexte intimiste 
et authentique, une aventure sensorielle et humaine 

inoubliable.

Bordeaux
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La Brède

Zone 2 /  page 6-7

Zone 3 /  page 8-9
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  Dégustation

  Visite guidée

  Restauration sur place

   
Animations (ateliers, artisanat...)

   Animations enfant

   
Patrimoine architectural remarquable

    
 (Agriculture Biologique, HVE, ISO, Terra Vitis...)  

  Nocturne

Ambassadeurs des Graves

LÉGENDE

AYGUEMORTE-LES-GRAVES

1 CHÂTEAU MEJEAN  
06 48 73 39 96 • 6, avenue du Petit Breton

2 CHÂTEAU LUSSEAU     
06 63 15 06 45 • 6, route de Lusseau 

BEAUTIRAN

3 CHÂTEAU LE TUQUET 
05 64 10 19 00 • 18, route des Landes 

4 CHÂTEAU CALENS 
09 72 90 60 23 • 6, rue des Mages 

LA BRÈDE

5 DOMAINE DE COUQUEREAU  
06 03 52 81 71 • 26, avenue Adolphe Demons 

6 CHÂTEAU BICHON CASSIGNOLS 
05 56 20 28 20 • 50, avenue Edouard Capdeville

7 CHÂTEAU HAUT-REYS 
05 56 20 38 29 • 18, allée Perrucade

CHÂTEAU DES FOUGÈRES CLOS MONTESQUIEU

            05 58 51 08 68 • Château des Fougères

9 CHÂTEAU AUNEY L'HERMITAGE 
06 26 10 45 50 • 32, chemin de la Girotte

10 CHÂTEAU MAGNEAU 
05 56 20 20 57 • 12, chemin Maxime Ardurats 

11 CHÂTEAU MERIC - CHÂTEAU CHANTE L’OISEAU

       05 56 78 45 05 • 20, avenue Georges Hebert 

12 CHÂTEAU LASSALLE 
05 56 78 49 65 • 2, allée Lassalle

SAINT-MORILLON

13 CHÂTEAU CAMARSET 
06 50 77 08 01 • Chateau Camarset route de Curtot

14 CHÂTEAU PIRON 
06 75 21 11 13 • 310, Route de Cabanac

4

8

Zone 1

Retrouvez-nous pour déguster les gammes complètes des 
Château Méjean et Château Peyrat. 
Pour cette édition, nous serons de nouveau accompagnés 
d’artisans culinaires qui partageront leur passion et leur 
savoir faire. Restauration sur place suivant météo.

Un vrai Château, ex-propriété du Baron de Montesquieu, 
ouvert uniquement 2 jours par an à cette occasion, avec 
visite du château et du chai, dégustation de plusieurs cuvées 
primées et jeu concours. 
Vignoble suivi par Derenoncourt Consultants. 
Vente d’huiles essentielles d’un leader mondial des extraits 
naturels pour la parfumerie, la cosmétique : Biolandes / 
Landema. Restauration fine avec des produits landais.

Exposition de peintures, artisans locaux et restauration sur 
place.

Venez visiter le Château Méric et le Château Chante l'oiseau, 
un domaine viticole qui se transmet depuis 7 générations. 
Cette année, édition spéciale pour nos portes ouvertes car 
nous fêtons nos 60 ans de certification biologique. Au 
programme : restauration, jeux concours, marché artisanal, 
château gonflable pour les enfants et bien sûr dégustation de 
nos vins.

Dégustation et vente de produits autour du canard "Aux 6 
magrets"; saumon fumé "smoking good"; miel "une vie 
d'Abeille"; bijoux "Maison Alfred".
Tour de poney les après-midis " Les Ecuries Rolly Poon's". 
Les midis Food truck : galettes, crêpes, Bowls "Le Van".

En famille, nous serons heureux de vous présenter notre 
chai, nos derniers millésimes de Blanc et Rouge et vous faire 
découvrir nos 3ha de vignes situés dans une clairière au 
milieu de la forêt. Notre production confidentielle nous 
permet de maitriser les processus de vinification et 
d'élevage.

Notre propriété, dont la famille est présente depuis plus de 
300 ans sur ce même terroir (en témoigne l'inscription 
"1699" gravée sur la pierre de Piron), est certifiée Haute 
Valeur Environnementale 3.
C'est dans une ambiance très conviviale et familiale que les 
propriétaires passionnés par leur métier vous feront 
déguster leurs derniers vins blancs et rouges autour d'un 
bu©et et d'une dégustation gratuite d'huîtres du Banc 
d'Arguin.
Nous serons ravis de vous compter parmi nous !

Initiation à l'assemblage avec découverte des di©érents 
cépages de la propriété. Dégustation des moûts et vins en 
barriques. Echanges autour des di©érents millésimes Bio du 
domaine.

Accueil, visite et dégustation par les propriétaires de cette 
exploitation familiale depuis 1870, en agriculture biologique 
depuis 2007.
Déjeuner sur place par notre food truck (réservation au 
0685727611), présence de coachs en harmonie duo 
humain/animal, accrobranche dans notre parc Graves Accro 
le samedi et promenade à poney le dimanche.

Le Domaine de Couquereau est une propriété viticole 
familiale située à proximité du château de la Brède. Visite de 
son nouveau chai dans un très ancien corps de ferme, 
citronnier centenaire, hameau typique girondin.

Week-end découverte-dégustation de nos vins « Graves 
Blanc et Graves Rouge » associé à des producteurs, des 
artisans & créateurs : Cannelés de Lydia / Earl Mouret 
conserves artisanales de canard / Domaine de Ravignan 
framboises à l’armagnac / AEmylou Bijoux en argent et 
plaqué Or / Art de la laine France Weaving / Tapissier 
d’ameublement MP & Atelier du Vieux Chêne restaurateur 
de meuble / Maison d’édition Plume de Papier
Visite sous forme d'Escape Game : "Décrypter l'énigme 
d’Haut-Reys".
Repas le midi : samedi Le Burger du Coin - dimanche Cuisine 
Nomade 06 08 52 33 84

Concert de Jazz "les squelettes gras" le dimanche 20 octobre 
à 15h.

Au Château le Tuquet, les propriétaires (un couple de 
néovignerons passionnés) vous feront découvrir la beauté de 
leur métier et les innovations qu’ils mettent en place pour 
faire un vin d’excellence dans le respect de la magnifique 
nature qui les environne.
Entre visite et dégustation, vous pourrez faire un tour des 
vignes en calèche, vous restaurer ou faire de la pétanque à 
notre guinguette, découvrir les trésors de la propriété à travers 
un escape game extérieur, ou exercer vos talents dans un 
atelier de pliage de papiers.
Nous vous attendons nombreux!

Marché artisanal et restauration sur place : 6 huitres du bassin 
et son verre de vin 7.00 euros /grillade de pièce de bœuf et son 
verre de vin 16.00 euros.
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PORTETS

15 CHÂTEAU DE PORTETS 
05 56 67 12 30 • Château de Portets

16 CHÂTEAU CHERET PITRES 
06 13 15 60 63 • Lieu dit Pitres

17 CHÂTEAU DE L’HOSPITAL 
05 56 67 54 73 • 8, rue de l’Hospital 

18 CHÂTEAU CLOS LAMOTHE
05 56 67 23 12 • 7, route de Mathas

19 CHÂTEAU GUERIN-JACQUET 
07 77 85 59 68 •  4, Route du Cabernet

20 CHÂTEAU DES GRAVIÈRES - CHÂTEAU MARTIGNAC

            05 56 67 15 70 • 6c, rue du Mirail 

21 VIEUX CHÂTEAU GAUBERT
05 56 67 18 63 • 35, rue du 8 Mai 1945 

22 CHÂTEAU GRAVEYRON 
06 66 46 05 00 • 67, route des Graves

23 CHÂTEAU TOUR BICHEAU 
05 56 67 37 75 • 8, route du Cabernet

24 CHÂTEAU CRABITEY 
05 56 67 18 64 • 63, route du Courneau 

CASTRES-GIRONDE

26 CHÂTEAU SAINT-HILAIRE 
06 80 25 40 35 • 48, rue du Président Carnot 

27 CHÂTEAU DE SANSARIC 
06 75 04 19 63 • 6, impasse des Domaines

28 CHÂTEAU DE CASTRES 
05 56 67 51 51 • 45, Route de Pomarède, Lieu Dit Poitevin

29 CHÂTEAU DU GRAND BOS 
06 75 20 59 39 • lieu-dit Grand Bos

ARBANATS

30 CHÂTEAU DES  PLACES - CHÂTEAU LAGRANGE

               05 56 67 20 13 • 42 - 46, avenue Maurice La Chatre 

31 CHÂTEAU TOURTEAU CHOLLET 
05 56 67 47 78 • 3, chemin de Chollet

PODENSAC

32 CHÂTEAU DE CHANTEGRIVE 
05 56 27 17 38 • 44, cours Georges Clémenceau

33 CHÂTEAU DE MAUVES 
05 56 27 17 05 • 25, rue François Mauriac

76

Zone 2

Dégustations en continu, visite parcours libre avec guidage interactif, 
stand Chocolaterie Guinetterie Landry, présence du foodtruck "Le 
camion du chef" pour déjeuner samedi et dimanche. Livrets jeu de 
piste (5€) pour les enfants.

Propriété familiale au cœur des Graves en Bio depuis 1970.
Visite de nos chais avec dégustation des 3 couleurs de notre 
appellation : Rouge-Blanc-Or. Un assortiment de pains et de 
fromages Bio sera proposé gratuitement.

Visite du Château de Sansaric et ateliers autour de l'emballage 
et du conditionnement du vin.

Magnifique Chartreuse du XVIIIème siècle avec sa verrière Ei¢el et 
ses arbres centenaires. Visite guidée, dégustation d'une large 
gamme de vins en rouge et blanc. Des o¢res spéciales Portes 
Ouvertes. Animation : Les animaux de la ferme / Exposition : 
Peinture Thierry Zdzieblo 

Vignoble en agriculture biologique. Lou vous fera  visiter la 
propriété avec ses bâtiments du 18ème siècle au cœur des vignes 
et de la forêt. Vous découvrirez les installations et le chai 
souterrain. Dégustations de vieux millésimes mais aussi des 
plus récents en blanc et en rouge sont au programme.
Vous pourrez aussi profiter de la  restauration sur place dans 
une ambiance familiale. 

Nous vous ouvrons les portes pour vous faire découvrir l'histoire et 
la personnalité de Chantegrive. Venez visiter nos deux chais à 
barriques, déguster notre gamme de vins et vous promener 
librement dans la propriété à la découverte des insectes et oiseaux.

Pour les Journées Portes Ouvertes des Graves 2024, nous aurons 
le plaisir de vous accueillir pour vous faire déguster nos di¢érents 
millésimes. Ce sera également l’occasion de découvrir nos 
installations et plonger en détail dans l’élaboration de nos vins, 
de la culture de la vigne à la vinification. Vous pourrez vous 
restaurer sur place : Food Truck (https://gr-eatfood.fr), découvrir, 
l'atelier artisanal d’Évelyne et le stand autour du canard de Cathy 
(06 71 94 08 35). Au plaisir de vous recevoir. www.vinsdemauves.fr

Nouveau cette année ! Immergez-vous dans l'aventure d'un 
véritable Escape Game : le sous-marin "Nautiko". Au 
programme, énigmes, casse-têtes, partage et convivialité. A ne 
pas rater ! Et comme chaque année, cette dynamique propriété 
familiale vous accueille dans ses chais modernes avec visite et 
dégustation individuelle assise, espace enfants avec coloriage, 
jeu des épices, jeu concours. Espace déjeuner confortable avec 
huitres et menu landais gourmand. Achats directs aux 
producteurs : produits autour du canard, Cognac et Pineau des 
Charentes. Samedi soir : Soirée épicurienne, menu pour les 
gastronomes avec côte de bœuf. (jusqu'à 60 places). Réservez 
vite ! Tél.: 05.56.67.20.13/Mail: contact@vignobles-reynaud.fr

Accueil convivial personnalisé – Visite libre des chais - Atelier 
apiculture et miel - Exposition artisanale sur le thème de 
l’Elément Terre (œuvres originales) - Enfants : jeux gonflables et 
ateliers ludiques - Dégustation gratuite - O¢res promotionnelles 
- Jeu concours – Restauration sur place avec les Cocottes à Pois 
(réservation conseillée).

Nous vous accueillons dans une ambiance familiale au sein d'un 
environnement naturel privilégié. Nous vous proposons la visite 
des chais et une dégustation commentée par les propriétaires.  
Les enfants seront pris en charge autour d'activités. Balade 
guidée à travers les vignes. Grillades au brasero les midis par 
"Terre des Gascons" (sur réservation). Desserts vendus au profit 
de l'association Grandir en Couleurs.

Au cœur de Portets, un week-end sous le signe de la convivialité, 
de la culture, des spectacles, d'un marché des créateurs, d'un 
concert guinguette rythmés par la dégustation de notre gamme 
de vins bio. Laissez-vous tenter par la restauration de produits 
locaux. Une bulle de bonheur !

Food truck ou restauration à la propriété.

Depuis Juin 2024, la 2ème génération a repris le flambeau pour 
perpétuer un savoir-faire traditionnel et familial. Nous aurons le 
plaisir de vous accueillir pour vous faire déguster nos vins.
Vous pourrez également apprécier l'atelier création de bijoux par "Les 
Pépites Naturelles d'Aurore".
Une nocturne aura lieu le samedi autour d'un brasero à partir de 19h, 
réservation au 07 77 85 59 68. 

Nous vous invitons à découvrir notre domaine viticole niché au 
cœur des Graves. Plongez dans notre histoire familiale et 
laissez-vous séduire par nos installations authentiques. Venez 
déguster nos vins ainsi que notre cuvée Ambassadeur de 
Graves. Pour les amateurs de plein air, nous organisons une 
randonnée et une course à pied à travers le vignoble. Admirez 
une exposition unique de véhicules anciens et savourez de 
délicieux plats proposés par notre food truck.

Chartreuse du 18ème siècle répertoriée à l’inventaire supplémentaire des 
monuments historiques. Exposition de peinture et sculpture, 
restauration Food truck, jeux concours. Propriété familiale certifiée 
HVE3.

Propriété viticole familiale. Visites et dégustations animées par 
Pierre Cante, vigneron. Restauration sur place avec les burgers 
et la cuisine maison proposés par le Food Truck "Good Taste".

Visite de notre cuvier, chai à barriques et dégustation de nos 
vins. Barnum  avec tables sous les arbres, divers hamburgers 
proposés par le Food truck "Les Gourm'ettes", présence du 
chocolatier-confiseur Patrick Brossard, Exposition de l'école de 
peinture portésienne.

Le château Crabitey est un ancien orphelinat ayant appartenu 
pendant plus de 150 ans à une congrégation religieuse. C'est 
pour cette raison que vous y trouverez une chapelle attenante 
aux batiments (en cours de rénovation). Depuis quelques 
années la famille Butler a repris ce vignoble de 30 hectares d'un 
seul tenant. Cette propriété est située sur deux très belles 
croupes de graves profondes. Toute l'équipe du château vous 
accueillera pour une visite guidée de ses installations et une 
dégustation de ses vins.

25 CHÂTEAU DOMS 
06 74 94 69 38 • 10, chemin de Lagaceye 
Le château Doms est une magnifique chartreuse du 17ème siècle, 
anciennement un monastère. Propriété familiale transmise de 
mère en fille depuis 5 générations. Visite du chai entièrement 
rénové. Vente de produits régionaux. Menu du terroir en direct 
de la ferme Lataillade (réservation souhaitée).
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Zone 2

Dégustations en continu, visite parcours libre avec guidage interactif, 
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appellation : Rouge-Blanc-Or. Un assortiment de pains et de 
fromages Bio sera proposé gratuitement.

Visite du Château de Sansaric et ateliers autour de l'emballage 
et du conditionnement du vin.

Magnifique Chartreuse du XVIIIème siècle avec sa verrière Ei¢el et 
ses arbres centenaires. Visite guidée, dégustation d'une large 
gamme de vins en rouge et blanc. Des o¢res spéciales Portes 
Ouvertes. Animation : Les animaux de la ferme / Exposition : 
Peinture Thierry Zdzieblo 

Vignoble en agriculture biologique. Lou vous fera  visiter la 
propriété avec ses bâtiments du 18ème siècle au cœur des vignes 
et de la forêt. Vous découvrirez les installations et le chai 
souterrain. Dégustations de vieux millésimes mais aussi des 
plus récents en blanc et en rouge sont au programme.
Vous pourrez aussi profiter de la  restauration sur place dans 
une ambiance familiale. 

Nous vous ouvrons les portes pour vous faire découvrir l'histoire et 
la personnalité de Chantegrive. Venez visiter nos deux chais à 
barriques, déguster notre gamme de vins et vous promener 
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aux batiments (en cours de rénovation). Depuis quelques 
années la famille Butler a repris ce vignoble de 30 hectares d'un 
seul tenant. Cette propriété est située sur deux très belles 
croupes de graves profondes. Toute l'équipe du château vous 
accueillera pour une visite guidée de ses installations et une 
dégustation de ses vins.

25 CHÂTEAU DOMS 
06 74 94 69 38 • 10, chemin de Lagaceye 
Le château Doms est une magnifique chartreuse du 17ème siècle, 
anciennement un monastère. Propriété familiale transmise de 
mère en fille depuis 5 générations. Visite du chai entièrement 
rénové. Vente de produits régionaux. Menu du terroir en direct 
de la ferme Lataillade (réservation souhaitée).
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ILLATS

34 CHÂTEAU VÉNUS 
06 82 93 40 49 • 844 route de Brouquet

35 CHÂTEAU JOUVENTE 
06 72 31 45 81 • 1609 route des Landes

37 CHÂTEAU D’ARCHAMBEAU
05 56 62 51 46 • Château Archambeau Archambeau-Est 

36 CHÂTEAU DE CALLAC 
06 60 58 07 42 • 1 au Callac

LANDIRAS

38 CHÂTEAU DE SAUVAGE 
06 23 32 59 52 • 731, route de Cabanac

39 CHÂTEAU D’ARRICAUD 
05 56 62 51 29 • 968, rue Joachim de Chalup

40 CHÂTEAU L’ARGILERE 
06 87 31 11 97 • 404, Route de la Croix Rouge

41 CHÂTEAU DE LEYRE 
06 07 63 25 21 • 1446, rue Joachim de Chalup

42 CHÂTEAU CLARE 
06 72 98 24 91 • 2224, route de Batseres

BUDOS 

43 DOMAINE COURBIN HÉRITAGE     
06 71 14 69 08 • 1, Lieu dit Carpia

MES NOTES : 

8

Zone 3

Dégustation des vins, vente de produits du terroir avec Damien 
de la ferme de Jouandéou.

Dégustation des vins du Château. Food truck et animation pour 
enfants sur place. Pause conviviale dans un endroit de verdure. 

Au château Clare, nous sommes heureux, cette année encore, 
d'ouvrir nos portes pour vous accueillir et vous faire découvrir 
nos vins. 
Au programme de ces 2 jours : dégustations, restauration sur 
place, animations musicales et marché de producteurs. Les 
places sont limitées, réservations au 06 72 98 24 91.

Notre domaine familial en AOC Graves et Sauternes vous 
accueille pour ce weekend festif et convivial. Au programme, 
visite de la propriété avec les membres de la famille, dégustation 
de toute notre gamme de vins, stand charcuterie et fromage des 
Pyrénées pour accompagner la dégustation, grillades aux ceps 
de vigne et huîtres du Bassin sur réservation pendant les deux 
jours, stand "Cookies et Confettis" le dimanche pour les desserts 
de gourmands, balades en calèche...
Renseignements et réservations par téléphone auprès de Franck 
06 71 14 69 08 ou mail courbin-et-fils@orange.fr

Dégustation de vin : Graves rouge, Graves blanc sec, Graves 
supérieures et Bordeaux rosé.
Fromages de la vallée d'aspe, fois gras de maylis, pains bio le 
fournil des d'am's.  

Nos Portes Ouvertes seront chaleureuses, gourmandes et 
oniriques. Bar à vins, dégustations, repas savoureux, spectacles 
vivants & expo, jeu de piste, visite de nos anciennes geôles.
Exposition : Masques d’Alaric Chagnard.
Sam. : 2 danseurs de ballet de l’Opéra de Bordeaux danseront 
masqués la Jouvence autour de notre fontaine.
Dim. : Esprit guinguette, de la Garonne à la Volga (accordéon 
Vinciane Egonneau).

Découvrez le Château de Callac lors des Portes Ouvertes ! Visitez 
gratuitement notre domaine, dégustez nos vins et tentez votre 
chance pour remporter une nuit pour 4 personnes à la propriété.
Une journée conviviale et pleine de surprises vous attend au 
cœur des Graves. Venez nombreux !

Propriété familiale, nous vous accueillons dans notre propriété 
au cœur des vignes.
Visite des chais et dégustations du millésime en cours d'élabora-
tion et des millésimes livrables. Atelier accord vins et chocolats 
avec la maison Darricau.
Musique et restauration sur place (Menu autour de 20€-25€).

Vignoble de clairière en agriculture biologique sans travail du 
sol, avec projet de haies fruitières entre parcelles et de trognes 
en lisière. Cette année, le millésime 2022 sera à l'honneur même 
si vous trouverez encore des 2018, 2020 et 2021. Pour cause 
d'aléas l'an dernier, il n'y a pas de sec à la vente.

Château du 19ème siècle avec un panorama exceptionnel sur le 
vignoble, les côteaux de Garonne et du Sauternais. Nous vous 
accueillons pour visite et dégustation des vins sur plusieurs 
millésimes, jeu des senteurs, restauration sur place avec food 
truck "Cocotte et Délices", produits de terroir, cuisine tradition-
nelle, accord mets-vins.
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CADILLAC

45 CHÂTEAU FAYAU
            05 57 98 08 08 • Château Fayau 

47
CÉRONS

46 CLOS BOURGELAT   
05 56 27 01 73 • 4, Caulet-Sud 

47 VIGNOBLES EXPERT ET FILS 
06 14 63 70 83 • Château l’Emigré

48 CHÂTEAU DE CÉRONS   
05 56 27 01 13 • 1, Latour Château de Cérons 

49 CHÂTEAU DU SEUIL 
05 57 98 08 08 • Au seuil 

LOUPIAC

50 CHÂTEAU MOUTIN & CHÂTEAU DAUPHINE RONDILLON

             05 56 62 61 75 • Dauphiné Rondillon - 8, Jean-Faux Ouest  

51 CHÂTEAU DU CROS 
05 56 62 99 31 • 94, route de Saint-Macaire

BARSAC

52 CHÂTEAU SIMON 
05 56 27 15 35 • 7, Simon - Château Simon

SAINT-SELVE

44 CHÂTEAU D'ARGUIN      
06 64 08 81 54 • chemin de Gaillardas Jeansotte 

53 CHÂTEAU GRAVAS
06 83 12 03 27 • 6, lieu dit Gravas

SAINTE-CROIX-DU-MONT

54 CHÂTEAU DU MONT 
06 89 96 54 73 • Lieu-dit Pascaud 

PREIGNAC

55 CHÂTEAU LA FLEUR DES PINS 
(CHÂTEAU HAUT-BERGERON)
 05 56 63 24 76 • 3, Le Piquey

PUJOL-SUR-CIRON

56 CLOS FLORIDÈNE 
05 56 62 96 99 • Videau

10

MES NOTES : 

Zone 4

Le Château d'Arguin, idéalement situé au cœur des Graves, 
bénéficie d'une superbe exposition. Ses vignobles s'étendent 
aujourd'hui sur 13 hectares.

Nous vous ouvrons nos portes au Château Fayau situé au coeur  
de la cité des Ducs d’Epernon pour une visite de nos chais et une 
dégustation de notre gamme de vins, en particulier nos Graves 
rouges et blancs : Château Peyreblanque, Château du Mouret et 
Elementaire. Petite restauration sur place et marché de 
producteurs.

Parcours Petits Vignerons, dégustation de vieux millésimes 30 
ans d'âge. Gastronomie Landaise restauration sur place : entrée, 
plat chaud et dessert. Réservation conseillée au 06 70 31 17 04 ou 
05 56 62 61 75.

Balade pédestre reliant le Château viticole au Château du XIIème .

La famille Dubourdieu vous accueille au Clos Floridène pour une 
visite guidée ainsi que pour une dégustation. Déjeuner (sam ; 
dim) dans la maison du Clos Floridène, repas proposé par le Chef 
Lucas Cramaix. (exclusivement sur réservation).

Visites de nos vignes/chai en famille et dégustations de nos vins. 
Cette année, nous mettons à l'honneur nos artisans et artistes 
locaux:
- Olivier Poggianti : auteur & Photographe : Découvrez son travail 
avec cette sublime exposition sur la mixité des métiers au cœur 
de notre chai. 
- Fabien Monestier, Atelier Saint Pierre, artisan Ferronnier : 
assistez à une démonstration de ferronnerie et rencontrez cet 
artisan passionné. 
- Animations pour enfants : Des jeux seront à disposition pour les 
plus jeunes et en famille vous pourrez admirer une démonstra-
tion de dorure à chaud sur une ancienne machine d’imprimerie.
- Repas dans nos chais signé Chef Matthieu Vidal : fort de son 
expérience au restaurant Darroze , Chef Matthieu Vidal vous 
propose un repas créatif et gourmand le samedi midi et le 
dimanche midi. Prix : 36 euros par personne + un verre de vin 
o¦ert (Places limitées, réservation conseillée - 05 56 27 15 35).

Dans un cadre intimiste, vous pourrez apprécier les di¦érents 
vins de la propriété et partager la passion du vigneron et des 
artisans présents. Un restaurant éphémère sera à votre 
disposition dans la galerie d'Art et/ou dans les jardins de Gravas 
sur réservation de préférence.

Le Château Haut-Bergeron est une authentique propriété 
appartenant à la famille Lamothe depuis 1820 et 9 générations. 
Respectueuse de l’environnement, elle perpétue un savoir faire 
alliant tradition et modernité et produit des vins d’excellence 
très appréciés de la presse spécialisée.
Nous vous expliquerons les secrets de fabrication de nos vins de 
Graves et de Sauternes, vous pourrez visiter librement nos beaux 
chais à barriques et déguster gratuitement nos vins. Nous avons 
à cœur de vous transmettre notre passion. Exposition d’œuvres 
d’artistes dans nos chais et o¦res spéciales.

Visite de nos chais, dégustation de nos di¦érents millésimes. Jeu 
concours autour du vin. Présence du food truck "Le Chausson 
gascon" le Dimanche.

Le Clos Bourgelat, exploitation familiale depuis 5 générations, 
aura le plaisir de vous faire découvrir ou redécouvrir leurs vins 
d'exception. Visites, dégustations, ateliers, amateurs ou 
dégustateurs, laissez-vous embarquer dans notre univers et 
venez vivre une expérience passionnante initiée par des 
passionnés.  

Dégustations et ventes de nos vins labellisés Haute Valeur 
Environnementale, et le millésime 2023 est notre premier certifié 
en Agriculture Biologique. 
Profitez d'o¦res promotionnelles durant tout le weekend.
Sur place, vous trouverez également un marché de producteurs 
et d'artisans d'art, avec vente directe et restauration le midi 
(Huitres, Assiette de fruits de mer, Produits Landais (Foie Gras, 
Rillettes), Jambons à la broche, Fromages, Crêpes, Glaces). Pour 
vous assurer du meilleur accueil pour le déjeuner, pensez à 
réserver votre table.

"Le voyage de Cérons"
Venez découvrir l'écosystème du Château de Cérons, la 
pépinière éphémère de plantes, arbres fruitiers, et l'iconique 
atelier fleurs. Rôtisserie dans le parc du Château de Cérons sur 
réservation.

Propriété Historique de Cérons reprise par Charles Medeville en 
2021 qui vous accueillera pour vous faire découvrir ses vins 
Blanc, Rouge, Rosé et liquoreux.
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MES NOTES : 

Zone 4

Le Château d'Arguin, idéalement situé au cœur des Graves, 
bénéficie d'une superbe exposition. Ses vignobles s'étendent 
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Dégustations et ventes de nos vins labellisés Haute Valeur 
Environnementale, et le millésime 2023 est notre premier certifié 
en Agriculture Biologique. 
Profitez d'o¦res promotionnelles durant tout le weekend.
Sur place, vous trouverez également un marché de producteurs 
et d'artisans d'art, avec vente directe et restauration le midi 
(Huitres, Assiette de fruits de mer, Produits Landais (Foie Gras, 
Rillettes), Jambons à la broche, Fromages, Crêpes, Glaces). Pour 
vous assurer du meilleur accueil pour le déjeuner, pensez à 
réserver votre table.

"Le voyage de Cérons"
Venez découvrir l'écosystème du Château de Cérons, la 
pépinière éphémère de plantes, arbres fruitiers, et l'iconique 
atelier fleurs. Rôtisserie dans le parc du Château de Cérons sur 
réservation.

Propriété Historique de Cérons reprise par Charles Medeville en 
2021 qui vous accueillera pour vous faire découvrir ses vins 
Blanc, Rouge, Rosé et liquoreux.
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LE PIAN-SUR-GARONNE

57 CHÂTEAU HAUT RIGAL 
06 30 94 11 54 • Lieu dit Rigal

LANGON

58 CHÂTEAU PONT DE BRION  
05 56 63 09 52 • 42, route de St Pey 

59 CHÂTEAU LÉHOUL  
06 50 31 33 52 • route d’Auros

60 CHÂTEAU DE RESPIDE 
05 56 63 24 24 • 104, route d’Auros

61 CHÂTEAU BRONDELLE 
05 56 62 38 14 • 32, route de Pasquire 

66 CHÂTEAU CAILLETON 
06 84 53 56 04 • 240 Impasse de Peyrau route des Carmes

SAINT-PIERRE-DE-MONS

62 CHÂTEAU CAZEBONNE 
06 89 77 42 12 • Lieu-dit Peyron 

63 CHÂTEAU LA ROSE SARRON 
05 56 76 29 42 • Le Sarrot

MAZÈRES

64 CHÂTEAU PETIT MOUTA - CHÂTEAU CHANTELOISEAU

            05 56 63 41 70 • 850,  Route de la Rame

65 CHÂTEAU CAILLIVET 
05 57 98 51 98 • 999 route d'Izaute

MES NOTES : 
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Zone 5

Nous vous invitons au Château Haut Rigal, vignoble familial à 
taille humaine depuis 6 générations.
Visite des vignes et du chai avec une magnifique vue sur les 
côteaux, suivies de la dégustation des vins. 
- Planches de charcuterie et de fromage vous seront proposées.
- Instant Apéro et Tapas le samedi de 16h à 20h

Nous replantons ici l'ensemble des cépages qui existaient 
autrefois à Bordeaux. 26 cépages replantés, bientôt 60. 
Le domaine est, par ailleurs, en Bio et Biodynamie et élabore des 
vins de terroir plébiscités par les journalistes spécialisés.

Vise des chais et dégustation des vins de la propriété, dont les 
millésimes 2020 et 2021 labellisés Ambassadeur de Graves. 
Repas convivial le midi sur réservation (samedi et dimanche). 
Concert.

Visite de la propriété en cheval vapeur, visite des chais, 
dégustations, marché de producteurs, présence d'un producteur 
de Champagne. Samedi soir soupa gascon animé par Mathias 
And Co, dimanche midi repas vigneron sur réservation 
(0556634170). Artisanat vente de porcelaines de Limoges.

Découvrez notre charmante propriété cultivée en agriculture 
Bio, perchée sur les hauteurs de l'appellation des Graves. 
Appréciez une visite commentée du chai, suivie de la 
dégustation de quatre vins de la propriété. Explorez le vignoble, 
le lac et les forêts en trottinette électrique et participez à notre 
jeu concours. Prolongez votre expérience en vous relaxant dans 
notre espace restauration et bar à vin, tout en admirant la vue 
panoramique sur le vignoble. Une expérience inoubliable vous 
attend dans ce cadre exceptionnel.

Restauration sur place : plancha et canelés. 
Vide grenier déballage, Château gonflable pour les enfants 
uniquement le dimanche.

Visite commentée de la propriété, atelier assemblage, 
dégustation et vente avec opération spéciale des millésimes 
disponibles à la vente et dégustation verticale du Château Pont 
de Brion en rouge et blanc.

Dégustations des primeurs, visite du chai à barriques et des 
vignes. Commentaires et explications des di¡érentes techniques 
de vinification.
Le samedi 19 et le dimanche 20 restauration sur place dès 12h00 
avec Bernard Faugas du longin.
Repas complet 22 Euros sur réservation par téléphone ou par 
mail à chateaulehoul@gmail.com

Le Château de Respide, propriété historique des Graves, est 
heureux de vous accueillir les 19 et 20 octobre. Des animations 
pour les enfants et leurs parents, une dégustation de nos vins 
ainsi qu'un déjeuner debout vous seront o¡erts. Vous pourrez 
également suivre une visite passionnante sur les pas d'Henri de 
Toulouse-Lautrec et l'élaboration des vins de Respide. 

L'équipe du Château Brondelle vous attend pour la découverte 
de ses vins et nouveaux millésimes, accompagnée de ses fidèles 
partenaires : L’Atelier K (Bijoux artisanaux), Le Rucher des 
Ecoliers (Miel du Périgord). Claude Darroze Traiteur propose un 
déjeuner dans les chais (Uniquement sur réservation).
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ANIMATIONS À LA 
MAISON DES VINS DE GRAVES

 Durant deux jours, l’école du vin de Bordeaux propose des initiations à la dégustation à la 
Maison des Vins de Graves. Une formation de 45 minutes pour en apprendre toutes les clés.

Horaires des sessions : 
Samedi :  10h15, 11h15, 12h15, 14h30, 15h30, 16h30, 17h30 

Dimanche : 10h15, 11h15, 12h15, 14h30, 15h30, 16h30

Durée :  45 minutes par session. Venir 15 minutes avant.  Tarif : 5€

Renseignements et réservations :
www.helloasso.com/associations/syndicat-viticole-des-graves/evenements/atelier-ecole-du-vin

Réservation en ligne possible jusqu'au 18 octobre minuit, puis directement sur place les 19 et 20 octobre. 
Réservation conseillée, places limitées.

Informations au 05 56 27 41 16. 

ATELIERS DÉGUSTATION

La Maison des vins de Graves vous propose dans sa cave voûtée du 17ème

unique de plus de 280 vins de Graves à prix châteaux (AOC Graves, Pessac-Léognan et Crus
classés de Graves) en rouge, blanc sec et blanc doux.

Nos cavistes vous accompagneront pour explorer les vins de Graves, leur histoire et leurs secrets.
Ils vous guideront à la rencontre des vignerons et des châteaux à visiter.

DÉTAIL 
DU PROGRAMME

2 CHÂTEAU LUSSEAU
Réservation : 
 06 63 15 06 45 / contactchateaulusseau@gmail.com

36 CHÂTEAU DE CALLAC
Réservation : 
 06 60 58 0742 / chateaudecallac33@gmail.com

26 CHÂTEAU SAINT-HILAIRE
Réservation : 
06 80 25 40 35 / hg.guerin@orange.fr

18 CHÂTEAU CLOS LAMOTHE
Réservation : 
05 56 67 23 12 / contact@closlamothe.com

DORMIR 
À LA PROPRIÉTÉ

Pour plus d’informations sur les autres types d’hébergements, consultez le site :
www.bordeaux-graves-sauternes.com

DÉCOUVREZ NOTRE BOUTIQUE
Samedi 14 et dimanche 15 octobre de 10h à 19h

CHÂTEAU DE PORTETS

 

- Portets - Graves rouge 2019, 2020, 2021, 2022

CHÂTEAU MARTIGNAC  - Portets - Graves rouge 2019, 2020, 2021, 2022 & Graves blanc 2023

CHÂTEAU CRABITEY

 

- Portets - Graves rouge 2019

CHÂTEAU LAGRANGE - Arbanats - Graves rouge 2019, 2020, 2021, 2022 & Graves blanc 2020, 2021, 2022, 2023 

CHÂTEAU TOURTEAU CHOLLET

 

- Arbanats - Graves rouge 2020, 2022 & Graves blanc 2022

CHÂTEAU DE CHANTEGRIVE  - Podensac - Graves rouge 2019, 2020, 2021

CLOS BOURGELAT - Cérons - Graves rouge 2019 & Graves blanc 2020

CHÂTEAU DE CÉRONS - Cérons - Graves rouge 2020, 2021 & Graves blanc 2021

CLOS FLORIDÈNE  - Pujols-sur-Ciron - Graves rouge 2019, 2020 & Graves blanc 2021

CHÂTEAU LA ROSE SARRON

 

-  St-Pierre-de-Mons - Graves rouge 2019, 2020, 2021, 2022 & Graves blanc 2020, 2021, 2022, 2023
CHÂTEAU ROQUETAILLADE LA GRANGE - Mazères - Graves rouge 2019, 2020, 2022  & Graves blanc 2023

CHÂTEAU CAILLIVET  - Mazères - Graves rouge 2022 & Graves blanc 2023 

Le label « Ambassadeur de Graves » constitue une démarche d’excellence unique en France. Il a pour ambition 
de mettre en avant des vins qui témoignent du savoir-faire et de l’excellence des vignerons de l’appellation.

Cette sélection novatrice dans le monde du vin associe l’évaluation de la propriété sur des critères comme le 
respect de l’environnement ou la qualité de l’accueil du public, à une dégustation réalisée par des panels d’une 

centaine de consommateurs et encadrée par un institut d’analyse sensoriel.

Ils ouvrent leurs portes ! Découvrez la liste des Ambassadeurs de Graves :
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MAISON DES VINS DE GRAVES - 61, cours du Maréchal Foch – Podensac
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