COMMUNIQUE DE PRESSE

Saint-Emilion, le 21 mai 2019

DEVELOPPEMENT DE L’'OFFRE RECEPTIVE AU CHATEAU LARMANDE
SAINT-EMILION GRAND CRU CLASSE

Le Chateau Larmande, Grand Cru Classé, I'une des plus anciennes propriétés de Saint-Emilion,
développe son offre oenotouristique et réceptive en 2019.

Propriété du groupe AG2R LA MONDIALE depuis 1990, le Chateau Larmande a connu ces deux derniéres années des
travaux d’aménagement. Nous proposons au public (particuliers et professionnels) une offre complete de visites et
dégustations, une boutique, mais également des espaces locatifs.

La propriété jouit d’'une vue imprenable sur le vignoble, dont les paysages sont classés au Patrimoine Mondial de
I"UNESCO.

OFFRE RECEPTIVE

Deux salles de 130 et 150 m2 et un chai de 160 m2 accueillent les séminaires, mariages et autres réceptions, avec une
capacité d’accueil de 140 personnes. Une terrasse de 130 m2 et un parc viennent compléter |'offre. Détails pages
suivantes.

L’environnement est parfaitement adapté aux demandes complexes et aux configurations diverses. Nos salles sont
équipées et connectées.

Nous conseillons et construisons ensemble les événements dans les moindres détails.

Réservations et informations au 05.57.24.71.41 et robin.chevillard@soutard.com.

OFFRE OENOTOURISTIQUE

Entre nature et authenticité, le Chateau Larmande s’inscrit dans une tradition locale et gourmande. Visiter la propriété,
c’est partir a la découverte de notre histoire, apprendre les secrets de l'utilisation des amphores, I'art de
I'assemblage... Détails pages suivantes.

Visites-dégustations du mercredi au dimanche, de 10h a 18h, sur rendez-vous.
Réservations et informations au 05.57.24.20.28 et booking@chateau-larmande.fr. A partir de 12 Euros par personne.
Formule pique-nique.

Contact

Chéateau Larmande, BP 4, 33330 Saint-Emilion www.chateau-larmande.fr
Adeline TANGUY (Chef de produit et communication) adeline.tanguy@soutard.com
05.57.24.71.41
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