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Saint Estéphe _Haut Médoc

j\“/L’( La Dame Du Marquis
Le Vin le Plus Médaillé de la Gamme ) 6 30%
Ce vin d’exception incarne la quintessence du (

Haut-Médoc, alliant élégance et générosité.

Elevé pendant 12 mois en barriques de
chéne francais (225 L), ce vin révéle
toute la richesse et la complexité de son

terroir. Le fruit s’exprime avec intensité, dévoilant des X / i ! ldeal pour les beaux jours, ce rosé s’inspire de la /""\
ardmes 2y traditionnelle méthode de vinification \
@ partir de fruits confits et une belle sucrosité qui ; ““ provencale.
de enveloppe 1l séduit par sa belle fraicheur et son fruité ‘
19.90€ le palais avec douceur. complexe, mélant des notes exotiques et d’abricot
' particuliérement agréables.
13 0 o€ Son acidité délicate vient sublimer 'ensemble,

L'équilibre structurel du vin est remarquable.
Le fruit, a la fois complexe et ample,
s'exprime avec une belle sucrosité.

Le choix d'un élevage en barriques de 400 L.

‘ offrant un équilibre surprenant et harmonieux, ' ..
pour tous les millésimes rare pour un vin de la région bordelaise.
La Dame s'impose ainsi comme une trés belle L@
découverte, a déguster sans hésitation. :

Puise son inspiration dans les traditions

ancestrales, notamment celle du collage aux
blancs d'ceufs, une méthode raffinée héritée des ET AUS SI

moines.
Ce vin séduit par son fruité généreux e —— af
L'entité de la Cave du Marquis de Saint-Estéphe et sa belle sucrosité. LE CHATELAIN
incarne depuis 1934 une véritable référence au - W [
sein de la place bordelaise. Fidéle d son 11.00€ BIB ; |]~ | ]“ E ; A

héritage, elle met en avant I'expression pure du ‘ pour tous les millésimes

fruit, reflet de la volonté des coopérateurs de
proposer un vin de Saint-Estéphe accessible a
. tous.

Les ardmes de fruits sont importants avec des
notes fraiches comme la fraise et la
framboise,
légérement florales avec la violette.

Vin bien équilibré avec de la souplesse

LA et de I'élégance.
Elevage 100 % en amphores de 750 L
La sceur jumelle du Chdteau Léo de Prades, a 8.50€
une différence prés : aucun passage en bois. ‘

pour tous les millésimes

Tarifs en ligne ou en boutique
offre valable dans la limite des stocks disponibles




enbjjqnd ajon pj ins 193] spd oN

{owrmp6 110U 3p a13IDd SUN I2AD) JIAI[DIUC 2P
UDJIDW 3[ INS 312,[ INOI I2ANO0II2] SNOU ISSND zaanod snop

“1910€3u0d snou ¢ sed Z31159Y,U ‘UOTIEWLIOJUT 3)N0) ITnog
‘s93u00 mod smnia) an2 p s[qndaosns 159 1e11e12II3s ]
TO[EANISI opolad Uy

T 12 YZ1/Y0L 2P
IN0Y 19 J9[[IN[ US JI9ANO [PpatiDg

Y91 D Y%l ap 12 YZ1 D YOI 2
TpadpuaA ND Ipuny nq

311STA 15 UONIDISTI6HQ
T191SN69P ZaUoA 13

IISOAW 11L3d THION z

SNIA 3d INNYD TFUION
HIHANODIA ZANIA

*410449}
9430U 3P IDUI||9IXI,| 233]J34 3||131n0q
anbny>s no ‘snud sou ap 23dRUAYIND,|
A1IANOCI2P R SUO}IAUI SNOA SNON
*23}1]1qISS92ID 32 9.19}1IPIDD
‘assauly Jupi||p ‘9sou }2 sabnou sulA ap
swwpb abip| aun asodoud aAp> aaj0N
*JUSWISUUOIIAUI,| }2 SUCLIPDI)
s9] jupjradsal ua yno} sausapow
UOIIDOIJIUIA Sp S9POY}3W SIP SIAND
ua juajjaw Inb sauuoissod suosoubia
sap suossiungJ snou ‘pggl sindag
‘asipjopJoq uoibau
D] SUDp ‘20PN NP 41N> np uonndasrxa,p
SUIA sap aJinpodd ap 5491} sdwwoOs snou
‘IInaY343A ap alua|aipy) 32 aydaysy
-juing sinbiny sAanpiadood aavd D) ¥

¢ snhou-sawiwios Ind

Xnoap.Jog ap samuru oS y
J2AI[DIUOIN 3P S2INUTW 0% Y
UIINOH,P Sa1nuiwl 0Z ¢

QO
ayda1s3-1UIDS 0STEE 0PN NP NI Z
¢ 9IAN0TI SNON INTWIWOD

arua[[210yd>°-sinbaow “EI))
SIUN3I [INaYlIs3A ap 2IUI[[21DYD 13
aydaisg yuivg ap sinbaopw 0

wod aydaisa-juips-sinbivw-mmm

0€ SE £ 95 SO @

a1y oopouvm@aydaisais'sibaow ﬁ

J00IU0)




